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L A  P U L AR DA ,  M UC HAS  OP C ION E S
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DE PULARDA
MARINADA
A LA TRUFA

ROTI DE
PULARDA

Un tesoro culinario con alma gallega. La pularda es, desde hace siglos, la joya de la alta 
gastronomía. Es una gallina joven, criada con un mimo excepcional, que al no haber iniciado la 
puesta de huevos, desarrolla de forma natural una carne única: de terneza incomparable y con 

una sutil infiltración de grasa que le aporta una jugosidad y un sabor extraordinarios.



*

Los productos más exclusivos para una Navidad perfecta.
UNIDADES LIMITADAS DISPONIBLES  SOLO BAJO PEDIDO.

FECHA DE CADUCIDAD EN 8 DÍAS*

GALLO JOVEN
Pollo de raza de crecimiento lento 

Label que se presenta estirado con cabeza.

Edición limitada para
mostrador tradicional.

3,5 Kg aprox. | 10 raciones

706

 

PULARDA DEL CONVENTO
Es una gallina joven, criada con alma

y en armonía con la naturaleza. 

Edición limitada 10.000 unidades.
2,3 Kg  aprox. | 7/8 raciones

65024
www.pulardadelconvento.es 

  CAPÓN
Criado en granjas gallegas con amplios espacios 

arbolados, donde es alimentado de la forma 
más natural durante al menos 140 días.

Edición limitada 11.000 unidades.
4 Kg aprox. | 10/11 raciones

2412

*En función de logística y permanencia en stock

C LÁS I COS  P R E M I U M

NUEVO ENVASE



 

PULARDA GALLEGA
3,4 Kg aprox. | 9/10 raciones

5024

DELICIA DE NAVIDAD
3,5  Kg aprox. | 9/10 raciones 

2404

Los más tradicionales,
los que nunca fallan.

FECHA DE CADUCIDAD
EN 8 DÍAS*

 

5540

PAVO GALLEGO
De 4,5 a 6,5 Kg | 10/16 raciones  

5521

PAVITA GALLEGA
3,3 Kg aprox. | 9/10 raciones

C LÁS I COS  BÁS I COS  

 

Descubre nuestras 
especialidades marinadas.

¡Al horno y listo!
ENVASADA AL VACÍO FECHA DE CADUCIDAD EN 11 DÍAS*

 

*En función de logística 
    y permanencia en stock

PIERNA DE PAVO 
MARINADA A LA TRUFA

1.100 g aprox. | 3/4 raciones
16983

SUPREMA DE PULARDA 
MARINADA A LA TRUFA

700 g aprox. |  2 raciones
06935

SIN GLUTEN 
LACTOSA
COLORANTES

MAR I NAD OS 
 NOVEDAD

*



CAPÓN RELLENO
Relleno con mousse de foie 

 y arándanos.
3,6 Kg aprox. | 10/11 raciones

2409

* *
SIN HUEVO, GLUTEN, 

LACTOSA, COLORANTES, 
FRUTOS DE CÁSCARA

AVE S  R E L LE NAS
Nuestros maestros artesanos deshuesan cada ave con mimo, 

manteniendo su forma intacta para una presentación impecable. 
Después, las rellenan manualmente con nuestras recetas 

más exclusivas, logrando un equilibrio perfecto de sabores 
en cada bocado.

ENVASADOS AL VACÍO FECHA DE CADUCIDAD EN 11 DÍAS*

PAVITA RELLENA
Rellena con bacon, uvas pasas y piñones.

3,5 Kg aprox. | 9/10 raciones

5680

PULARDA RELLENA
Rellena con Jamón El de Castañas, 

queso curado y mango.
3,6 Kg aprox. | 10/11 raciones

5050

POLLO DE 
CORRAL RELLENO

Relleno con queso San Simón da Costa 
(D.O.P.), membrillo y uvas pasas.
2,7 Kg aprox. | 7/8 raciones

 6203

*En función de logística y permanencia en stock



S U P R E MAS  Y
M US LOS  R E L LE NOS

Productos tradicionales y artesanos elaborados a partir de 
supremas o muslos rellenos con los mejores ingredientes para 

realzar su sabor y cubiertos con una malla para un mejor cocinado.
• Suprema: Es la pechuga con piel y la parte de arriba del ala.
• Muslo: Son dos muslos deshuesados y enfrentados.

ENVASADOS AL VACÍO
FECHA DE CADUCIDAD EN 11 DÍAS*

SUPREMA DE PULARDA
Marinada y rellena con pimientos 

asados caramelizados y queso de cabra.
1.100 g aprox. | 4/5 raciones

06997 
SIN HUEVO, GLUTEN, 

LACTOSA, COLORANTES, 
FRUTOS DE CÁSCARA

*En función de logística y permanencia en stock

MUSLO DE PAVITA
Relleno con bacon, uvas pasas y piñones.

 06995

1.100 g aprox. | 4/5 raciones

*



ROTI DE PAVO
Relleno con jamón curado,
 ciruelas y pimiento rojo.

750 g | 2/3 raciones

6857

 La perfecta combinación de nuestras mejores 
carnes y los ingredientes más selectos. 

Picados, embutidos y cubiertos por
una malla para un perfecto cocinado

tanto al horno como en freidora de aire. 
Fácil, rápido y delicioso.

ENVASADOS AL VACÍO 
FECHA DE CADUCIDAD EN 23 DÍAS*

ROTI DE POLLO
Relleno con queso curado, 

arándanos y cebolla caramelizada.
750 g | 2/3 raciones

6856

ROTI DE PULARDA
Relleno con jamón curado

y queso curado.
750 g | 2/3 raciones

 06763

ROTI DE POLLO
DE CORRAL

Relleno con trufa, 
boletus y uvas pasas.
750 g | 2/3 raciones

06994

SIN HUEVO, GLUTEN, 
LACTOSA, COLORANTES, 
FRUTOS DE CÁSCARA

*En función de logística y permanencia en stock

ROTI DE CAPÓN
Relleno con 

arándanos y ciruelas.
750 g | 2/3 raciones

06889

ROT IS  R E L LE NOS



*En función de logística y permanencia en stock

La raza de pato más sabrosa
porque su carne es más tierna. 

Es un pato muy popular en Francia 
y resulta ideal para asar.

MUSLO DE 
PATO EN CONFIT

260 g

06800

Con grasa de pato. 
Listo en 15 minutos.

 FECHA DE CADUCIDAD EN 60 DÍAS*
1,5 Kg aprox.

PATO DE BERBERÍA
Pieza entera.

06707

 FECHA DE CADUCIDAD EN 6 DÍAS*

FILETE DE 
PECHUGA DE PATO

420 g aprox.

06709

 FECHA DE CADUCIDAD EN 10 DÍAS*

MUSLO DE PATO
340 g aprox.

06710

 FECHA DE CADUCIDAD EN 12 DÍAS*

PATO

SIN HUEVO, GLUTEN, 
LACTOSA, COLORANTES, 
FRUTOS DE CÁSCARA



S ÍG U E NOS  E N  
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Descubre los 
favoritos de*


