CATALOGO DE NAVIDAD




LA PULARDA

Un tesoro culinario con alma allega. La pularda es, desde hace siglos, la joya de a alta
gastronomia. £ una gallina joven, criada con un mimo excepcional que al no haber iniciado a
puesta de huevos, desarrolla de forma natural una came anica: de termeza incomparable y con

una sutil infiltracion de grasa que Ie aporta una jugosidad y un sabor extraordinarios.

GRECIMIENTO
LENTO Y NATURAL

INHIBICION
DE LA PUESTA

ALIMENTACION
ENRIQUECIDA

TERNEZA Y
JUGOSIDAD

SABOR
ELEGANTE

VERSATILIDAD
CULINARIA

EXCLUSIVIDAD
Y PRESTIGIO
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CLASICOS PREMIUM

10§ productos mas exclusivos para una Navidad perfecta.

UNIDADES LIMITADAS DISPONIBLES S0L0 BAJO PEDIDO.

FECHA DE CADUCIDAD EN 8 DIAS*

//% GALICIA
77 | CALIDADE

o}{ PULARDA DEL GONVENTO
s Una uallinqiovenisriaga mlm alma

GALLO JOVEN Y &0 aImonia cona naturaleza

Pollo de raza de crecimiento lento 2,3Kg aprox. | 7/8 raciones

Label que Se presenta estirado con cabeza. Edicion limitada 10.000 unidades.

3,5 Kg aprox. 110 raciones
Edicion limitada para e
It www.pulardadelconvento.es
106

74 | GALICIA
7 | CALIDADE

GAPON

Criado en granjas gallegas con amplios espacios
arbolados, donde es alimentado dg la forma
mas natural durante al menos 140 dras.

4 Ko aprox. [10/11 raciones
Edicion limitada 1.000 unidades.
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‘ CLAICOS BASlOS /

10§ mas tradicionales,

[0S que nunca fallan.
G FECHA DE CADUCIDAD P
i EN 8 DIAS* A
PULARDA GALLEGA DELICIA DE NAVIDAD
3,4 Ko aprox. |19/10 raciones 3,5 Kg aprox. 19/10 raciones
5024 % . P 2404
/% ‘ GALICIA PAVO GALLEGO V% | GALiciA  PAVITA GALLEGA
7 | CALIDADE  De4,526,5 Kg110/16 raciones 7 | CALIDADE 3 3 Kg aprox. | 9/10 raciones
5540 5511
MARINADOS Q
o S
Descubre nuestras <
Y/
D| &itivioe s N SUPREMA DE PULARDA
PIERNA DE PAVO J : RE: MARINADA A LATRUFA
MARINADA A LA TRUFA ENVASADA AL VACIO FECHA DE CADUCGIDAD EN 11 DIAS 7000 auro{;;glg: raciones
1.100 0 aprox. | 3/4 raciones GLUTEN
O N s

*En funcién de logistica
y permanencia en stock



AVES RELLENAS

Nuestros maestros artesanos deshuesan cada ave con mimo,
manteniendo su forma intacta para una presentacion impecable.
Despues, 1as rellenan manualmente con nuestras recetas
Mmas exclusivas, logrando un equiliorio perfecto de sabores
BN cada bocado.

ENVASADOS AL VACIO FECHA DE CADUCIDAD EN 11 DiAS*

HUEVO, GLUTEN,
lAGTUSA GUlUHANTES
FRUTOS DE CASCARA

*®

“ﬂrr ; “‘\. 4‘
PAVITA RELLENA CAPON RELLENO
Rellena con bacon, uvas pasas y pifiones. ngg[glﬁﬁ]l}!]]ml\gﬂ% nlelggs%a& Relleno con mousse de foie

3,5 Ko aprox. | 9/10 raciones queso curadoy mango. yarandanos.
3,6 Kg aprox. 110/11 raciones 3,6 Kg aprox. | 10/11 raciones
9680
5030 2409
POLLO DE
CORRAL RELLENO

Relleno con queso San Siman da Costa
(D.0.P), membrillo y uvas pasas.
2,7Kg aprox. | 7/8 raciones

6203

*En funcidn de logistica y permanencia en stock



SUPREMAS Y
MUSLOS RELLENOS

Productos tradicionales y artesanos elaborados a partir de
supremas 0 muslos rellenos con 1o mejores ingredientes para
realzar su sabor y cubiertos con una malla para un mejor cocinado.

« Suprema: £s Ia pechuaa con piel y 1a parte de arriba el ala.
« Muslo: Son dos muslos deshuesados y enfrentados.

ENVASADOS AL VAGID 0}{
FECHA DE CADUCIDAD EN 11 DIAS*

SUPREMA DE PULARDA
HUEVO, GLUTEN Marinaday rellena con pimientos
LACTOSA, COLORANTES asados carameliZacog y queso de cabra.
FRUTOS DE CASCARA 1100 g aprox. | 4/5 raciones

06997

e

MUSLO DE PAVITA
Relleno con bacon, uvas pasas y pifones.
1100 9 aprox. | 4/5 raciones

*En funcion de logistica y permanencia en stock



~ ROTIS RELLENOS

S Laperfecta combinacion de nuestras mejores
carnes y los ingredientes mas selectos.

f"’ PiCﬁ[][]lsl,Bm[]UU[][]S VTCU[[NBHUS [][]df ROTI DE POLLO
. Una malid para un perrecto cocinado _ Relleno con queso curado,
ROTI DE CAPON tanto al norno como en freidora de aire. e e
ikt Facil rapido y delicioso. -
7501213 acioms LU
s FECHA DE CADUCIDAD EN 23 DiAS* ROTI DE PAVO
Relleng can jaman curado,
8 | N tltl\]g(?s’taltl:gfgﬁl\uus, CIUBIES Y DTN 0}0
Relleno con jaman curado 6857
Y qUES0 curado.
750 012/3 raciones
06763
ROTI DE POLLO
DE CORRAL
Rellend can trufa,
Dol Y UVas pasas.

750 012/3 raciones
06994




PATO

La raza de pato mas sanrosa
porque su carne es mas tierna.
ES un pato muy popular en Francia
yresultaideal para asar.

FILETE DE 8 I N ['Eé;“& Aﬁlcllgfgmm MUSLO DE PATO
PECHUGA DE PATO LACTOS, COIOBANTES, swymn,
4200 aprox. FECHA DE CADUCIDAD EN 12 DIAS*
FECHA DE CADUCIDAD EN 10 DIAS* 06710
06709
PA%UESNH(]}II]]ﬁFIT
PATO I]E BERBEHIA [;[]n g[asade pa[g.
Pieza entera. Listo en 15 minutos.
1,9Kg aprox. 2600
FECHA DE CADUCIDAD EN 6 DiAS* FECHA DE CADUCIDAD EN 60 DiAs*

06800

06707

*En funcion de logistica y permanencia en stock
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